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深入学习“千万工程”经验 推进乡村全面振兴
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在武夷山星村镇，茶香浸润肌理。
青年茶人方舟出身“茶叶世家”，外公是
当地茶产业早期开拓者，母亲游玉琼是
首批国家级武夷岩茶（大红袍）制作技
艺非遗传承人。耳濡目染中，他与茶结
下不解之缘，现任武夷山市永生茶业有
限公司总经理的他，早早立下誓言：要
将这份制茶事业传承好、发展好。

2016年，留学归来的方舟放弃大城
市机遇返乡投身茶产业。这一选择，让
不少人心生疑惑：拥有留学背景的科研
人才，为何偏偏扎根农业？面对质疑，
方舟的回答清晰而坚定：“传统茶产业
要突破发展瓶颈，非遗技艺要实现代代
相传，必须依靠科技创新的力量。”

怀揣传承创新初心，方舟即刻投身
科研，首先聚焦制约产业规模化的采摘

“卡脖子”难题。他调研发现：“人工采
摘成本高，传统采茶机难分老嫩、易损
茶青，直接影响品质。”这一痛点明确了
他的攻关方向。

为破解这一难题，方舟牵头启动
“乌龙茶智能采茶机研发”项目，该项目
于2022年成功入选中央引导地方科技
发展项目。该智能采茶机基于多源信
息分析，整合了传感器系统、自适应割
刀台、负压收集装置与可拆装多轮行走
机构四大核心模块，亮点显著：通过机
器视觉技术实现新老茶叶精准识别与
茶垄定位，专门研发的图像去雾强化算

法，大幅提升了雾气、高湿度等复杂环
境下的识别定位精度；融合惯性信息与
机器视觉技术，实现行走机构防颠簸补
偿及割刀位置自适应调整，让设备对不
同湿度环境、颠簸地形和茶垄形态均具
备较强适应性。

“研发这款设备，核心目的就是降
低茶叶采摘的生产成本与劳动强度，同
时提升生产效率和茶青质量。”方舟介
绍，随着项目稳步推进，茶叶采摘环节
的核心难题逐步破解，为武夷岩茶产业
规模化发展扫清了关键障碍。

攻克采摘痛点后，方舟将目光延伸
至制茶全流程。他认为，全链条升级才
能实现传统工艺提质增效，而非遗技艺
标准化是行业共性挑战。“传统烘焙靠经
验，温湿度细微波动影响风味，‘经验依
赖’制约品质稳定与规模化。”方舟坦言。

为此，方舟再次带领团队向制茶环
节智能化升级发力：通过智能化设备将
烘焙温度、湿度等隐性变量转化为直观
数据，为传统非遗技艺建立起可量化、
可追溯的参考标准；研发的摇青机器
人，精准复刻老茶师的核心动作，将经
验转化为标准化流程，提升制茶品质稳
定性。

这些创新与智能采茶机构成全链
条互补。“智能采茶机、智能烘焙设备与
摇青机器人的组合研发，推动武夷岩茶
传统制茶技艺关键节点从经验化向数

据化转型。”方舟表示，用数据解读传统
工艺的核心逻辑，能让非遗技艺以更精
准、更可持续的科技化方式传承下去。

在推动技艺升级的同时，方舟始终
坚守“科研服务产业、惠及农户”初心，
搭建产学研桥梁，与福建农林大学联合
开展“通过优化萎凋条件改善雨水青武
夷岩茶风味”研究，相关成果成功发表
于国际权威期刊，为提升茶叶品质提供
了坚实的科学支撑。

他还将生态科技融入茶园建设，在
星村镇大坪洲生态茶园推行“茶豆间
作”，借助物联网、气候监测仪构建全流
程精细化管理体系。在其带动下，企业
建成 5000 多亩示范生态茶园，辐射周
边2万多亩茶园，惠及4000多户农户，
助农增收超 1000 万元，让科技红利直
达农户。

从技术攻关到产业赋能，从非遗传
承到助农增收，方舟的一系列扎实成
果，赢得了行业与社会的广泛认可。近
日，第九届福建省优秀科技工作者名单
公布，方舟凭借在武夷岩茶产业科技创
新中的突出贡献成功上榜。这份荣誉，
既是对他扎根家乡深耕茶产业的肯定，
也印证了科技赋能传统产业的可行性。

展望未来，方舟语气坚定：“我将继
续深耕传统制茶技艺与现代科技的融
合之路，让武夷岩茶的清香飘得更远、
惠及更多人。”

科技赋能让茶香飘得更远
——记第九届福建省优秀科技工作者、武夷山茶人方舟

□本报记者陈冰倩

本报讯（庄妍 丁健伟 曾庆芬）近日，在建阳
区回龙乡西欧浦村菇也食用菌合作社的种植基
地，一派丰收忙碌的景象：工人们穿梭在菌棚间，
小心翼翼地采摘着鲜嫩饱满的雪茸菇。

雪茸菇是由福建省农科院食用菌研究所与
建阳区菇也食用菌合作社联合培育的食用菌新
品种，在西欧浦村试种成功并进入采收期。这一
历时三年的科研成果，不仅填补了当地特色食用
菌种植的空白，更通过创新轮作模式，为乡村振
兴注入新动能。

据了解，此次试种的雪茸菇面积约5亩，今
年7月完成置棒、10月进行覆土，12月进入采收
期，采收周期将持续至明年4月，预计总产量可
达4万多斤，按每斤5元左右的批发价计算，可实
现产值20余万元。

“雪茸菇的优势很突出，市场竞争力强。”合
作社理事长黄振涛介绍，该品种氨基酸含量高，
口感清甜脆嫩、爽滑可口，且耐储存性远超普通
食用菌，常温下可保鲜3至5天，降低了运输和销
售过程中的损耗。

值得一提的是，此次试种创新采用“竹荪+
雪茸菇+水稻”的轮作模式，既解决了土地利用
率低的问题，又实现了土壤肥力的循环提升。“竹
荪采收后土地营养有所流失，种植雪茸菇可有效

修复土壤；雪茸菇采收结束后，土地刚好能衔接
水稻种植，实现‘两年三收’。”建阳区级科技特派
员、回龙乡乡村振兴发展中心农技站负责人叶玲
解释，该模式若全面推广，将彻底改变土地闲置
现状，让有限的土地资源产生更大效益，助力农
户持续增收。

作为当地新型农业经营主体的代表，菇也食
用菌合作社自2022年流转西欧浦村200多亩土
地以来，始终以科技为引领，深耕“菌稻轮作”模
式，目前已形成竹荪、大球盖菇、猴头菇、茶树菇
等多品种协同种植格局，构建起集技术研发、推
广种植、收购加工、冷链物流于一体的全产业链
体系，每年带动用工约1.4万人次，让周边农户实
现“家门口就业”。

“农田忙完了就来合作社上班，一份土地两
份收入，日子越来越有盼头。”西欧浦村村民巫秀
红的话道出了当地农户的心声。她表示，合作社
的用工需求精准匹配农闲时段，让农户在不耽误
自家农活的同时，多了一份稳定收入，切实感受
到了产业发展带来的红利。

黄振涛透露，下一步将逐步扩大雪茸菇种植
规模，进一步完善轮作技术标准，推动“竹荪+雪
茸菇+水稻”模式在更大范围内推广，让科技成
果更多惠及农户。

建阳回龙乡：

创 新 轮 作 模 式
力争“两年三收”

本报讯（王晓云 陈媛盛）1月5日，邵武金坑
乡村短剧拍摄基地投用。该基地依托金坑乡独
特的红色文化、古村落风貌与生态资源，以“文
旅+影视”融合发展模式为抓手，为当地乡村振
兴注入新动能，标志着这座红色古镇正式抢抓微
短剧产业风口，让“红色金坑·多彩故事”通过镜
头走向更广阔的舞台。

金坑乡历史底蕴深厚，拥有弹孔墙、红军桥
等多处革命遗址，明清古街、传统民居等历史遗
存保存完好，为影视创作提供了得天独厚的实
景资源。“这里无需额外布景，每一块砖瓦都自
带故事，是拍摄红色历史、乡村生活题材短剧的
天然舞台。”乡党委书记黄福文精准道出了基地

的核心优势。
在现场，金坑乡与永春县仙夹镇签署《党建

联建·影视赋能共建合作协议》，双方将以乡村短
剧为纽带，深化人文历史、经济社会等领域交流，
深挖乡土人文资源，实现优势互补，推动微短剧
与文旅、农业、非遗等产业深度融合，共同打造具
有区域辨识度的微短剧品牌。签约仪式后，基地
首部短剧《棋手》随即启动开机，标志着基地运营
步入实质性阶段。

下一步，该基地将推进“三个一百”行动计
划，通过持续完善配套产业设施、优化全链条服
务保障，打造区域特色影视创作品牌，让金坑逐
步成为吸引影视创作团队集聚的热土。

邵武金坑乡:

乡村短剧拍摄基地投用

6日，由市体育局、市直
机关党工委、市总工会、建阳
区政府主办的2026 年南平
市新年登高健身活动在武夷
新区举行，吸引了近千名登
山健身爱好者参与，大家用
热情开启新年序章。图为活
动现场。

（张行健 摄）
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