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青石板路蜿蜒，朱文公祠
墨香依旧，通仙门广场游人如
织，老旧小区电梯直达，乡村
田畴稻浪翻滚……行走在建
瓯街头巷尾，目之所及是古城
肌理与现代生活相融共生，耳
之所闻是百姓笑语与发展节
拍同频共振。

随着建州古城成功跻身
国家 4A 级旅游景区，这座承
载 1800 多年建县史的“千年
建州・理学名城”，更以焕然
一新的姿态迎接八方来客。
在岁月沉淀中厚积薄发，建瓯
以文化为魂、以民生为本、以
产业为基，走出一条古韵新
生、宜居宜业、百姓安乐的高
质量发展之路，用看得见的变
化、摸得着的幸福，书写着新
时代的建瓯答卷。

“以前紫芝街路面坑洼，电线像蜘蛛网一样缠在一起，晚上黑漆漆
的。”建瓯市民王敏在古街生活了大半辈子，说起老街的过往满是感慨，

“那时候就盼着能变一变，可又怕改得没了老建州的味道。”
让王敏没想到的是，这场城市更新，既守住了文脉，又圆了宜居梦

想。秉持“修旧如旧、最小干预”的理念，建设单位从百姓家中征集旧砖
旧瓦、古建构件，邀请传统营造技艺传承人“师带徒”参与修缮，过龙墙、
木帘门、象鼻斗拱等建州特色建筑元素原汁原味重现，没有大拆大建，没
有“驱赶”原住民，3000多户老街坊依旧守着自家老屋，续写着古城烟火。

铁井栏—紫芝街盛大开街，朱文公祠、五经博士府、建安书院“三朱”
建筑群峻拔落成，黄勉斋祠、杨荣纪念馆等理学遗存开馆迎客，序五里、
石马街获评省级历史文化街区，通仙门广场、芝山练氏夫人公园成为市
民休闲新去处……曾经沉寂的古城，一年一个样、三年大变样，千年建州
格局重展、风貌重现。

“现在每天都要到古街走一走，青石板路干净平整，老宅子修得气
派，还有非遗展示、特色小店，既有老味道，又有新活力。”王敏笑着说，如
今自己也成了古城“宣传员”，常带着外地亲友逛老街、看古建、品非遗，

“看着家乡越来越有底蕴，心里特别自豪。”
文化是古城的灵魂，更是百姓的精神滋养。建瓯系统梳理朱子、北

苑等13个“建”文化核心资源，打造建竹、建酒等24个“建”字号品牌，80
余项非遗“走进”历史文化街区。北苑贡茶、建州非遗接连亮相日本、法
国、意大利等国家，让世界看见千年建州的魅力。

“游在大武夷、吃在古建州”，建瓯接连举办首届北苑贡茶文化节、第
四届美食文化节和承办南平文旅大会等重大活动，文旅热度一路飙升，
以建州古城为核心，推出6条“建州行”文旅线路，串联北苑御焙遗址、北
津湖、万木林等景点，打造了白鹤山、西镇露营基地、大磨坊古码头等新
业态。

文旅经济从无到有、从小到大，全市游客人数、旅游花费三年实现翻
番。2025年累计接待游客超1000万人次，“我本建州”“建瓯瓯耶”旅游
品牌火爆出圈，全网曝光量超10亿次，建州古城成为带动城市发展的新
引擎。

建瓯以“文化味道、烟火气息”的特质，入选中国旅游研究院“2025旅
游集团赋能目的地创新发展范例”。更难得的是，古城始终坚守“为民而
建”的初心，没有沦为纯粹的旅游景点，而是成为市民家门口的休闲乐
园，老人散步、孩子嬉戏、年轻人打卡，历史与生活在此完美交融，让乡愁
有了归宿，让文脉代代相传。

“电梯装好了，上下楼一键直达，路面平整了，管网更新了，住了二
十多年的老小区现在改造得像小花园一样，住着舒心又安心。”林业新
村的陈大妈感慨道。

民生无小事，枝叶总关情。建瓯始终把百姓安危冷暖放在心头，聚
焦群众急难愁盼，把“民生清单”变为“幸福账单”，用一件件实事、一个
个项目，提升城市品质，筑牢民生底线。累计改造老旧小区109个、背街
小巷41条，新建改造主次干道75条、打通断头路7条，新改建污水管网
172公里，新增公园17个、车位3000余个，建州大桥、政和门大桥通车，
千年老城防洪堤全面闭合。

黄华山公园、北津湖焕新开放，建州大道、南环路、高速收费站成为
进城靓丽风景线。高标准建成建州博物馆、美术馆、演艺中心，以及城
市主题雕塑、朱子公园等，在补齐城市基础设施短板的同时，城市颜值
与内涵同步提升。

教育是民生之基，医疗是民生之需。建瓯累计实施教育项目 138
个，新建改造学校15所，新增学位1.36万个，“大班额”、高中学位不足等
历史难题得到历史性解决，智慧教育试点落地，教育高质量发展经验获
全国推广。完成市立医院提升改造等15个医疗项目，新区医院、建州康
复医院投用，15个“名医工作室”扎根基层，全省首家“心电一张网”覆盖
城乡，心梗住院死亡率从15%降至3%，市立医院跻身全国二级公立医院
前50，百姓在家门口就能看好病。

“孩子上学不用挤，老人看病不用跑，家门口有公园、有商超，生活
越来越便利。”市民罗媛见证着城市的点滴变化，“现在的建瓯，既有古
城韵味，又有现代便捷，是真正宜居宜业的幸福之城。”

从“住有所居”到“住有宜居”，从“学有所教”到“学有优教”，从“病
有所医”到“医有良效”，建瓯市级财政民生支出常年保持在85%以上，
199项为民办实事项目落地见效，“幸福里”社区“四不离”互助养老模式
成为全省样板，14个历史遗留问题楼盘妥善化解，3948套房屋顺利交
付，让千家万户圆了“安居梦”。百姓的笑脸，成为这座城市最温暖的底
色。

“以前靠种几亩竹子过日子，收入微薄，现在笋竹产业越做越
大，我们在家门口就能就业，收入翻了好几倍。”在“两徐”竹经济
产业园上班的李师傅，看着一根根竹子变成高附加值产品，脸上
洋溢着增收的喜悦，“龙头加工厂好几个，笋竹不愁卖，日子越过
越有奔头。”

产业兴则百姓富，产业强则城市旺。建瓯立足“一根竹、一瓶酒、
一片叶、一张网”优势产业，聚链成群、提质增效，撑起富民强市的“四
梁八柱”。笋竹产业全链产值达202.25亿元，约占全省六分之一，领
跑全国县市，《武夷竹》《武夷笋》白皮书全国首发，中国笋竹城项目加
速推进，小小竹子成为百姓致富的“黄金竹”。

酒业发展势头强劲，福酒、福矛、双龙戏珠三家酒企齐发力，“福
将6”荣获酒类新品最高荣誉“青酌奖”，酒业税收三年增长5倍、突破
1.2 亿元，“中国山海酱酒之城”名片愈发闪亮。茶产业复兴提速，

“1+5”北苑复兴行动深入实施，北苑御焙遗址成为省级考古遗址公
园，全链产值突破50亿元，“北苑贡茶”连续4年入选中国地理标志区
域品牌百强榜。

物流产业构建“公铁水”联运体系，好运联联东南区域总部、闽北
快递分拨中心、鲲鹏物流园建成投用，开通至厦门、江阴等港口直达
班列60余列，外贸集装箱运输量同比增长252%，企业物流成本平均
下降20%，货物周转量占闽北半壁江山，建瓯成为闽北物流枢纽中
心。

产业蓬勃发展，带动乡村全面振兴。建瓯粮食产量连续5年稳
居全省前列，脱贫户人均纯收入增至2.35万元，5个农产品获评全国
名特优新农产品，39个“一村一品”专业村、51家省级农业产业化龙
头企业带动乡村发展，19个乡村振兴公司带动6000余人就业、村集
体增收1300万元。东游玉米、吉阳白莲等特色农产品走出大山，百
姓腰包越来越鼓，共同富裕的画卷徐徐铺展。

“以前年轻人都往外地跑，现在家乡产业兴旺，就业机会多，不少
人选择返乡创业。”返乡开文创小店的“00后”杨梦希说，古城文旅火
爆、特色产业崛起，为年轻人提供了广阔舞台，“在家乡既能照顾家
人，又能实现梦想，这样的生活很踏实。”

营商环境持续优化，建瓯连续三年高规格召开企业家大会，外出
招商60余次，招引重点项目180多个、总投资210多亿元，现场解决
企业难题700余个，营商环境从南平末位跃升至前列。科技创新赋
能发展，乡村振兴创新研究院、北苑贡茶研究院等平台落地，17家国
家高新技术企业、3家省级企业技术中心助力产业升级，绿色高质量
发展步履铿锵。

春风浩荡启新程，奋楫扬帆向未来。如今的建瓯，荣获中国笋竹
之都、中国山海酱酒之城、中国山海生态美食地标城市、国家生态文
明建设示范区、世界美酒特色产区等10余项“国字号”招牌，建州古
城获评国家4A级旅游景区，国家历史文化名城申报通过省级评估，
向最后的国家评估发起冲刺，万木林-辰山申报国家级自然保护区
取得关键进展，文化传承、生态保护、产业发展、民生改善各项事业齐
头并进，整座城市展现出前所未有的生机与活力。

“古城变美了，道路通畅了，收入提高了，看病上学方便了，还评
上了4A级景区，这些年建瓯的变化，我们老百姓都看在眼里、记在心
里。”市民的话语，道出了万千建瓯人的共同心声，“相信家乡会越来
越好，我们的日子会更红火。”

站在新的起点上，建瓯锚定“千年建州・理学名城”发展定位，紧
扣新时代发展要求，持续以文化传承创新为魂，以绿色高质量发展为
要，以民生福祉改善为本，全力争创国家历史文化名城，深化文化、生
态、产业深度融合，用心用情办好每一件民生实事，不断提升群众的
获得感、幸福感、安全感。

千年文脉生生不息，民生福祉久久为功。建瓯，这座历经岁
月洗礼的千年古城，正以昂扬之姿、奋进之态，在新时代的征程上
阔步前行，用坚守与实干守护文脉根脉，用担当与奉献书写民生
答卷，在古韵新生中绽放时代光彩，向着更加幸福美好的明天奋
勇前进！
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