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本报讯（记者 裴礼辉 张筱惜）当“摇青”“走
水”“炭焙”这些武夷岩茶的独有技艺，第一次需
要拥有权威的英文“身份证”时，该怎么翻译？

5月 15日，《非物质文化遗产 武夷岩茶传统
制作技艺》（英文版）制定第一次全体会议在武
夷山市召开。作为福建省首个茶叶类非遗技艺
外文版标准，这项工作的全面启动，意味着武夷
岩茶的传统制茶技艺，将带着规范的国际表达，
正式向世界迈出关键一步。

据悉，该标准项目于 2026年 4月获福建省
市场监督管理局批准立项，由武夷山市市场监
督管理局（知识产权局）提出，福建省农业农村
厅、福建省茶产业标准化技术委员会共同归口
管理，武夷学院作为联合起草单位，茶与食品学
院叶江华教授牵头主持制定工作。会议由福建
省茶产业标准化技术委员会主任刘绍文主持。
来自省市县市场监管部门、地方政府、非遗传承
人、重点茶企、标准化研究机构及武夷学院的专
家学者和行业代表齐聚一堂，围绕标准文本翻
译、术语规范、体例格式和推进节奏等关键问题

展开深入研讨，并明确了标准框架、核心内容、
任务分工和时间节点。

武夷岩茶（大红袍）传统制作技艺不仅是首
批国家级非物质文化遗产，更是已入选人类非
物质文化遗产代表作名录的文化瑰宝。随着武
夷岩茶出口至俄罗斯、东南亚、欧洲等多个国家
和地区，产业国际化步伐持续加快，一个现实问
题愈发突出，长期以来，技艺术语和工艺表述缺
少权威英文标准，国际贸易中常因理解偏差形
成壁垒，海外传播时也极易丢失文化内核。制
定一套权威的英文标准，既是破除技术壁垒、畅
通海外传播渠道的迫切需要，也是原汁原味传
承非遗精髓、以茶为媒讲好中国故事的关键之
举。

会议的一大焦点，正是武夷岩茶特有制茶术
语的翻译难题。对于“摇青”“走水”“炖火”等极具
地域文化个性的工艺词汇，直接套用现有英文词
汇往往隔靴搔痒，甚至造成误解。经过充分讨论，
与会专家达成共识：标准翻译要坚持尊重原著、通
顺自然、风格贴合、细节精准；优先采用国际通用

表述；对那些确实找不到对应外文的核心技艺术
语，可以适度创新，并附上术语表详细注释。总的
原则很清晰，兼顾文化属性与海外可读性，兼顾学
术严谨性与产业实用性，确保外国人看得懂、业内
人用得上。

作为武夷茶产业发展的重要科研与人才支
撑单位，武夷学院长期深耕茶学学科建设、非遗
保护传承与产业标准化服务，先后牵头或参与
了《地理标志产品质量要求 武夷岩茶》等多项
国家、地方和团体标准研制，在标准制定、人才
培养和科技赋能方面持续发力，为茶产业规范
化、高质量发展提供了坚实底座。

据了解，该标准英文版的制定工作将于
2027年 4月前完成。下一步，武夷学院将联合
各参编单位，组建茶学专家与外语专家深度协
同的团队，逐字逐句打磨文本，广泛征求海内外
意见，精益求精完善标准内容，全力打造一部兼
具中国文化内核与国际通行规范的高质量标准
文本，为武夷岩茶非遗技艺走向世界、中国茶文
化的国际传播提供权威的规范支撑。

福建首个茶叶非遗英文标准制定启动

本报讯（记者 裴礼辉 文/摄）国际茶日前夕，
一场关乎红茶未来的深度对话在武夷山展开。
20日，以“源起武夷·红茶新程”为主题的世界红
茶发源地高质量发展研讨会在此举行，政产学研
媒各界代表齐聚桐木故地，共探中国红茶品牌升
级与产业创新之路。

武夷山桐木村是公认的世界红茶发源地。
四百多年前，红茶鼻祖正山小种从这片山林走向
世界；而今，以金骏眉为代表的创新红茶，不仅填
补了中国高端红茶的空白，更以标准化、品牌化
的路径推动产业从“原料供应”向“品牌引领”跃
升。作为正山小种传承者与金骏眉创始企业，正
山堂等承办单位持续深耕骏眉工艺创新，构建起
标准化的产业体系，为传统红茶转型升级提供了
鲜活范本。

本次研讨会由中华茶人联谊会主办，浙江大
学茶叶研究所、安徽农业大学、福建农林大学、湖
南农业大学、福建省农业科学院、武夷学院等高
校院所协办，福建正山堂茶业有限责任公司、福
建武夷山三茶集团有限公司联合承办。研讨会
立足武夷山“世界红茶发源地”与“万里茶道起
点”双重核心优势，旨在搭建高端协作平台，助力
红茶品牌成长和产业高质量发展。

武夷山市领导在致辞中表示，要以文化为
根、以科技为翼、以标准为领、以合作为桥，让武
夷红茶在提质增效中更好走向世界。同济大学
世界红茶小镇项目总规划师杨贵庆、中华茶人联
谊会候任理事长王之盈也先后发言，一致肯定武
夷山红茶产业的核心地位与发展潜能，强调用标
准引领和国际合作打开新空间。

研讨氛围热烈，专家观点精彩纷呈。中国国

际茶文化研究会副会长、浙江大学茶叶研究所所
长王岳飞从历史与文化维度，系统梳理武夷红茶
的发源脉络与文化价值。福建省茶业协会监事
长徐庆生聚焦品牌推广，分享了市场拓展的新思
路。中华海外联谊会理事、“万里茶道”商贸文化
中心主任乔翔鹏则深入解读武夷红茶的世界贸
易与传播历程，为跨境交流合作描绘了新前景。

在全国茶叶标准化技术委员会原秘书长翁
昆主持下，与会专家围绕“创新红茶品种筛选与

关键工艺”“创新红茶质量评价与教学体系”两大
议题展开深入交流。从优势品种选育、工艺节点
调控，到品质审评、标准建设和人才培养，现场建
言务实、路径清晰，为创新红茶找准市场定位、捕
捉增长机遇提供了智力支撑。

会上，《红茶高质量发展武夷山宣言》正式发
布。宣言凝聚各界共识，提出以文化传承、科技
创新、标准引领、国际合作为抓手，共同推动世界
红茶产业迈向更高质量的新程。

助力红茶产业提质升级
世界红茶发源地高质量发展研讨会在武夷山举办

本报讯（记者 张筱惜 通讯员
曹知非 文/摄）5月14日，武夷学院附
属小学的茶艺教室里，奶香与茶香交
织弥漫。一群身着蒙古袍的孩子正
兴致勃勃地用武夷茶、青砖茶搭配牛
奶，亲手调制属于自己的蒙古奶茶。
一堂以“万里茶道”为主题的沉浸式
茶艺课，就这样在欢声笑语中展开，
让孩子们在品咂间触摸千年茶史。

万里茶道是继丝绸之路之后又
一条横跨亚欧大陆的国际商贸大动
脉，起点正是福建武夷山。茶叶从这
里出发，穿行多省，北抵蒙古，再延伸
至俄罗斯，成为连接东西方经济文化
的重要纽带，书写了中华茶文化走向

世界的辉煌历史。
这堂别开生面的茶艺课，由武夷

学院郑慕蓉技能大师工作室与武夷
学院附属小学联合打造。课堂上，老
师以万里茶道的趣味故事为引，用图
文并茂、互动问答的形式，把古道的
起源、路线与历史意义娓娓道来。

到了动手实践环节，孩子们亲自
搭配茶与奶，调制出属于自己的奶茶，
还一同品鉴了老师提前备好的正宗蒙
古咸奶茶。“原来茶叶到了草原上是这
个味道！”“我以前只喝过甜奶茶，没想
到还有咸的，这个茶是从我们武夷山
过去的，特别自豪！”捧着自己调制的
奶茶，孩子们兴奋地分享着感受。

武夷山遇蒙古奶 万里茶道润童心

本报讯（记者 裴礼辉 通讯员
邱汝泉 文/摄）初夏，武夷山心头肉
茶业制茶车间里茶香氤氲，几名年
轻人正专注地进行岩茶精制。他们
是武夷山旅游职业中专学校的毕业
生，如今已成长为独当一面的制茶
师。前来走访的学校负责人仔细询
问岗位适应情况，师生共话产教融合
带来的蜕变。

这一幕，正是该校扎根茶产业、
深耕茶叶深加工人才培养的缩影。
学校立足武夷山世界乌龙茶和红茶
发源地的产业优势，以产教融合为核
心，精准对接茶叶深加工领域的人才
需求，构建起“校内专业教师+行业
技能大师”双导师育人体系，将茶叶
制作、精深加工、品牌运营、文化传承
等核心能力培养贯穿全过程。

2018 年，学校茶叶生产与加工
专业入选福建省现代学徒制试点。
借此契机，课堂教学与产业实践的壁
垒被彻底打破，教学链深度嵌入茶叶
深加工全链条。春茶季，学生走进茶
企车间和制茶工坊，全程参与萎凋、
摇青、烘焙、精制等实操环节；平日
里，依托校企合作平台，他们在导师
带领下投入深加工技术研发、产品创
新与品牌营销实战，在真场景中掌握
真本领，实现学业与产业、技能与岗
位的无缝衔接。

多年的深耕换来丰硕成果。一
批批毕业生成长为武夷山茶产业的
中坚力量，在深加工创新、品牌创立、
非遗传承等领域脱颖而出。优秀校
友聂霖凭借在校期间习得的深加工
技能与经营管理能力，一路成长为知
名茶企董事长，带领企业在精深加工
和品牌打造上不断突破，成为青年领

军人才。
在传统技艺与深加工融合一线，

百年老字号瑶珍号传承人刘水生将
学校专业理论与祖传技艺相融合，优
化精制流程，既守护岩茶非遗根脉，
又推动品质升级。他还以师徒传承
方式反哺学校，将精湛手艺倾囊相授
给在校学子。

既是校企合作导师又是优秀校
友的郑圣林，是产教协同的生动写
照。每年春茶季，他带领学徒扎根茶
厂，手把手传授手工摇青、看青做青、
精制等核心经验，并依托企业提供稳
定的实践与就业平台，实现人才共
育、产业共赢。

岩霸品牌创始人吴永鹏同样是
产教融合的直接受益者。在校期间
他通过现代学徒制系统学习全流程
制茶技术，毕业后成功创业。如今他
反哺母校，开设“岩霸冠名班”，以拜
师收徒、全程带教的方式，带领学弟
学妹深耕深加工实战，帮助他们完成
从学徒到行业骨干的转变。

除此之外，李新、周世辉、黄和
磊、赵汉宏等一批青年人才，也依托
学校产教融合培养体系，在茶叶深加
工、产品研发、市场运营等岗位上发
光发热，成为推动武夷山茶产业高质
量发展的新生力量。

从课堂到车间，从学徒到匠人，
武夷山旅游职业中专学校以现代学
徒制为纽带，把育人根系深深扎进产
业土壤。学校表示，将持续深化校企
协同育人，优化茶专业人才培养体
系，培育更多懂技术、善传承、能创新
的茶产业人才，助力武夷山茶产业在
深加工创新、非遗传承与品牌发展之
路上行稳致远。

产教融合育匠心 茶韵飘香筑未来
武夷山旅游职业中专深耕茶叶深加工人才培养

作为地方官的崇安令，负责武夷山的茶政、
茶务，诸如视察茶园，监制茶叶生产，验视贡茶
等。他们在武夷茶的发展史中扮演不同的角色。

最先要说的是殷应寅，字一生，滕县（今山东
滕州）人，顺治七年（1650）知崇安县。正是他“招
黄山僧以松萝法制建茶”，即引进松萝炒青制法，
后发展“炒焙结合”，为武夷岩茶制作技艺创制的
重要一环。而陆廷灿则从文化层面为武夷茶涵
养底蕴，他是上海嘉定人，字幔亭，康熙五十六年
（1717）任崇安知县，林佶有《武夷种花歌送陆明
府扶照之任》，“仙人来自吴淞角，手抱一琴携一
鹤”一句十分传神。陆廷灿编纂的《续茶经》是清
代集大成的茶叶典籍，书中说：“余性嗜茶，承乏
崇安，适系武夷产茶之地，值制府满公郑重进献，
究悉源流，每以茶事下询，查阅诸书，于武夷之
外，每多见闻，因思采集，为续茶经之举。”此书于
武夷茶用墨最多，特别辑录了王草堂《茶说》一
文，其为考证乌龙茶技艺起源的关键资料。

一些崇安令为主修山志、县志，对茶亦多有
考察。康熙四十二年（1703）到任的王梓，徜徉于
武夷山水间，与山僧为友，他去虎溪洞访释超煌，

到梧峰与松山和尚品茶，写道：“岩茗频尝知静
味，盆花乍放识初春。”（《梧峰访松山和尚二首》）
他编纂《武夷山志》，写“茶”这一物产，不乏敏锐
的观察与思考，特别是对“标奇炫异”、假冒武夷
茶者、数百年“宋树茶”等现象，针砭时弊，品评一
二。此外，乾隆十年（1732）上任的刘埥在《片刻
余闲集》中较为详细地介绍了武夷茶的品类、采
制、贸易等情况，具有一定的史料价值。

崇安令与武夷茶更多的联结，是作为一个礼
物在他们的交友圈里流动。诸如沈涵《王适庵明
府见惠武夷茶漫赋二律寄怀》、朱樟《崇安翟明府
寄武夷茶仍用前韵报谢》、孙尔准《崇安令汪树滋
惠武夷茶赋长句寄谢》、隆观易《九日仙桥太守出
武夷茶是令崇安时所携者》、陈宇《谢崇安令张雪
君广埏饷新茶》等诗记录了这一情景。

举其中二诗，稍作解读。一首是清人隆观易
写的《九日仙桥太守出武夷茶是令崇安时所携
者》，诗题中的仙桥太守，即同治六年至九年
（1867—1870）在崇安任县令的喻光容，仙桥是他
的字。一日他们同饮武夷茶，作诗道：“倾倒玉川
三百月，扫除岩蜜十分甜。”他们二人都是湖南宁

乡人。隆观易诗出自他的《罘罳草堂诗集》，诗集
即以宁乡的罘罳峰为名。同治中，喻光容官甘肃
狄道州，隆观易应招前往，或许这场茶会是在那
时发生的。武夷茶，是喻氏当官生涯的痕迹；罘
罳峰，是二人共同的怀念。

另一首《谢崇安令张雪君广埏饷新茶》，出自
陈宇之手。陈宇，字叔安，江西鄱阳人，写有《茶
博士歌》，“我长水乡惯水厄，茗饮平生欲成癖”，
可见是爱茶之人。在致崇安令张广埏诗中表达
了他对茶的爱惜：“茶功酒德相循环，日不可无同
菽粟。崇安张侯好我甘，手摘灵芽武夷曲。封以
箬叶饰以函，珍惜何殊小苍玉。”后张广埏作《闽
茶歌寄答陈叔安参军宇》诗答复，然对当时茶业
兴衰之变，写出了更深的思考，诗中云：“昔年种
茶获益多，今时种茶罹害酷。即看人事日萧条，
才知天运有往复。”“救时为著活民书，载我一篇
闽茶曲。”两首诗，前者收录在陈宇《知白斋诗草》
清抄本，后者则见《甬东张氏宗谱》清宣统二年
（1910年）听彝堂木活字本。二者对读，实有某种
历史现场感，从中可窥见武夷茶的流转、消费与
品饮，是生动的茶文化生活史。

崇安令与武夷茶
□叶国盛

王岳飞在会上系统梳理武夷红茶的发源脉络与文化价值王岳飞在会上系统梳理武夷红茶的发源脉络与文化价值

老师在指导学生调制蒙古奶茶老师在指导学生调制蒙古奶茶

余盛良在指导学生摇青余盛良在指导学生摇青


