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即使是在暑假里，郑玉成也
时常走进武夷山的茶园，和茶农
聊种茶聊收成，讨论下一季试验
方案。手机里存满茶农反馈和田
间照片。

记者问他，希望五年或十年
后成为什么样的科技特派员？

“希望我的成果真正让茶农
用上，觉得有用就行。”

没有豪言壮语，只有泥土里

的实践。
一桶油桐肥，一台球形摇青

机，一项新规“撑腰”，一群年轻人
快速成长。越来越多像郑玉成这
样的“高知”返乡青年加入科特派
队伍，用科技“改写”乡土。

政策给底气，科研有闯劲，农
民得实惠，产业提品质。

这，或许正是科技特派员制
度生命力之所在。

把成果种在泥土里
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□本报记者裴礼辉张筱惜文/摄

盛夏，武夷学院茶山，满目
葱茏。

茶垄间，一株株油桐树枝叶
舒展，青绿色的果实缀满枝头，
正在膨大。等到秋天，它们将被
采收、粉碎，加上科研人员筛选
的微生物菌剂一起发酵，变成有
机肥，再回到这片茶园。

“从茶山来，回茶园去。”武
夷学院茶与食品学院教师、福建
省科技特派员郑玉成说，这些肥
料，一部分免费给茶农用，帮他
们降成本；另一部分用来建示范
田。

青果还未熟，一条集资源循
环、科研创新、助农增收的路子，
已经在生长。

“之前有人给我师弟魏子淳推
荐了一款果树肥，说效果很好。他
没多想，直接用到茶园里了。”谈起
油桐肥的由来，郑玉成笑着讲起往
事，“结果肥力太猛，到现在都没退
下去，茶叶长得又长又绿，却没有
香气和风味。”

后来，魏子淳又试了一款海产
品制作的肥料，所有茶叶做出来的
味道都差不多，品质同质化。

两次“踩坑”，却埋下一颗创新
的种子。

彼时，郑玉成所在的团队正在
开展“一花一草一木”生态茶园水
土保持项目，“一木”就是油桐树。
油桐果的油脂旧时用于船舰防水
涂料，团队便尝试利用生物量极高
的油桐果实就地堆肥，再返施到茶
园，实现有机肥自给自足。

恰好油桐果肥有科技特派员
项目支持，他和师弟决定大胆一
试，“运气挺好，项目可以做下去。”

2024年，用油桐有机肥培育的
茶叶参加了盲评。他们把七马槽、
黄柏等地茶企合作社的茶叶收集
起来，统一品鉴。结果出人意料，
又令人振奋——“好！”

究竟好在哪？郑玉成解释：茶
汤变甜了，茶叶更耐泡了。不是某一项指标突兀
提升，而是整体品质的提档。“对于经常做审评的
人来说，这个提升很明显。”

茶农最实在。魏子淳起初只在自家茶园试用
了一亩，父亲还很怀疑。结果用后效果明显，主动
要求第二年扩产。
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在兴田镇西郊村的武夷山市卓享生态农场，一场特
殊的审评正在进行。

三款茶一字排开：施用普通化肥的、施用有机肥的、
施用油桐肥的。郑玉成和魏子淳端起茶杯，闻香、观色、
品味。

“你看这汤色。”“香气明显更清幽。”“甜度上来了。”
两人边品边交流。

使用油桐肥的成品茶，优势肉眼可见：茶汤更甜，香
气更纯，耐泡度明显提升。这个结果，与 2024年那次盲
评如出一辙。

走出审评室，沿着崎岖山路来到茶山。按不同比例

施用油桐肥的茶树郁郁葱葱，10组对照样整齐排列，旁
边还新种了油桐树苗。这是团队正在进行的梯度试验：
0.5倍、1倍、2倍、3倍，每条沟施多少，都要精确记录。

“试验阶段用起来其实有点麻烦。”郑玉成坦言，还需
配施氮肥，因为油桐果氮含量低，对产量提升不明显。茶
农得配合开沟、运肥、采茶、手工摇青，不配合根本做不了。

从 2023年至今，试验面积已达数百亩。数据显示，
这个源于水土保持项目的“副产物”，替代化肥比例达
70%以上，显著降低了用肥成本，同时规避了外源有机肥
可能带来的土壤污染风险。成品茶叶检测研究显示，芳
香物质有明显提升。

一场“眼见为实”的审评

如果说油桐肥是“无心插柳”，球形摇青机则是郑玉
成团队“蓄谋已久”。

武夷岩茶，看青做青、看天做青，仰仗师傅的技艺。
但技艺如何传承？如何让好茶不再“靠天吃饭”？

郑玉成团队的答案是：做一颗“球”。
在武夷山市山石久度茶业有限公司，年轻的茶人胡

纪元正在操作这台球形摇青机。
“保温效果好，做青均匀，不伤青叶。”胡纪元边说边

调整参数，“做青最怕温度掉下去。”
他回忆起今年 4月底的那次气温骤降，常规摇青桶

里的茶叶全都“感冒”了，温度一掉，青叶发酵受阻，香气
出不来。“但球形摇青机里的茶叶安然无恙。”

今年整个春茶季，他们每天都在磨合。转速、时间、

温度……每一个参数都要反复调试。
“你看。”胡纪元捧出一把做好的茶，绿叶红镶边，颜

色鲜亮，外形匀整，“这就是用‘球’摇出来的。”
“我们想用这颗‘球’，把‘看天做茶’的经验转化

为数据模型。”郑玉成说，这不是要替代传统，而是传
承。

“水仙和肉桂的参数完全不同，同个品种，开面不同，
参数也不同。”把这些经验“存”进机器里，让品质更稳定，
正是数字化的价值。

这台球形摇青机在去年的海峡两岸茶博会上亮相
时，茶农们好奇地围观它的运动轨迹，泉州几家机械厂嗅
到商机想合作开发。但郑玉成坚持找本地企业，目前学
校正与洋庄乡的一家机械厂洽谈合作。

一颗“球”的数字化传承

采访中，郑玉成多次提到今年1月正式
实施的科技特派员条例。

“条例很好的一点是，明确了科特派能做
什么、不能做什么。”他举例说，可以技术入股，
后期参与分红，“以前这些东西不敢想。现在
文件出来了，我们也有了依据。”

虽然团队尚未迈出那一步，但更大的感
受是“敢去做”了，可以更安心地研发新产
品。“政府以科技特派团的形式集中力量办
大事，效果特别好。”

郑玉成团队的科研人员来自多个领域，
平均年龄 40岁。“跨学科合作往往事半功

倍。”大家连轴转，却乐在其中。
“我师弟研究生毕业，真正上手做茶才

两年，今年已经能带徒弟了。”郑玉成感叹，
科班出身的年轻人学茶，速度让人吃惊，

“他们敢想敢尝试，不会像老一辈那样师傅
教一步就走一步。他们愿意一桶一桶地调
参数，对加工原理理解到位，会用理论指导
实际。”

在交流碰撞中，许多课题灵感迸发。为
什么陈茶焙火后反而更酸？茶梗如何制成
功能性茶食？这些来自生产一线的问题，正
在一个个被转化为科研课题。

“撑腰”的新规与“学得快”的年轻人

本报讯（李珂 郑新尧）老丛
水仙的“丛味”究竟从何而来？
为何顶级好茶入口瞬间先有苦
涩，却又在数秒后化作层层递进
的醇厚回甘？这一困扰茶客与
茶学界多年的谜题，如今首次在
分子层面迎来系统性解答。

近日，武夷学院茶与食品学
院叶江华教授团队的重要科研
成 果 刊 发 于 国 际 权 威 期 刊

《Food Research International》。
研究阐明了武夷岩茶老丛水仙
等级风味差异的感知机制，为茶
产业标准化发展提供了核心理
论支撑。

在武夷岩茶的谱系中，水仙
是栽培历史悠久、种植面积最广
的当家品种，以醇厚的滋味和优
雅的兰香深受青睐。老丛水仙，
特指树龄达 50年以上水仙茶树
所制成的武夷岩茶，因其独特的

“丛味”——一种被描述为融合
了木质、竹叶（粽叶）和糯米的复
合气息——成为高端岩茶中极
具辨识度的存在。

长期以来，老丛水仙品质分
级高度依赖人工感官经验，丛味
层次、风味时序缺乏科学机理的
解释。为揭开老丛水仙的“丛
味”密码，叶江华团队融合感官
评价、代谢组学与机器深度学
习，从数千种茶汤化合物中筛选
出 8种等级标志性滋味物质，其
含量随茶叶品级提升同步上升，
分别主导茶汤苦涩、醇厚两大核
心风味。

研究引入分子对接模拟技
术，从原子层面阐释了人类味觉
受体感知这些化合物的先后顺
序及其内在原因。模拟显示，呈
现苦涩味的化合物与味觉受体
蛋白的结合能更低、氢键作用距
离更短，意味着它们在分子碰撞
初期便能以更稳定的构象嵌入
受体活性口袋，从而在茶汤入口
的极短时间内迅速触发信号传
导，使苦涩感优先被感知；而贡
献醇厚感的化合物则因结合力
相对较弱、键合距离较长，需要
更长时间或更高浓度才能有效
激活相应受体，因此其风味表达
相对滞后，呈现出渐进的醇厚回
甘。

这种结合能差异和氢键距
离的不同，构成了不同滋味维度
在品饮时间序列上先后显现的
分子基础。

与此同时，研究还发现了一个看似矛盾却极具
启发性的现象：等级越高的老丛水仙，其8种标志物
含量越高，苦涩与醇厚两种滋味强度同步增强。这
并非品质缺陷，反而揭示了优质茶叶滋味的复杂
性——高等级茶汤的苦涩并非负面，而是与醇厚感
协同作用，共同构成饱满、富有层次感的“丛味”特
征。

这项成果的意义远超学术范畴。基于上述机理
认知，研究首次提出将苦涩与醇厚的均衡强度作为
老丛水仙等级评价的关键感官指标，并以特征化合
物含量作为客观量化依据。

这意味着，茶叶品质评价将不再单纯依赖经验
性感官审评，而是推进到以分子识别机制为核心的
科学轨道。长期以来，武夷岩茶市场因缺乏客观评
判标准而品质参差不齐。该成果为武夷岩茶“老丛
水仙”分级体系的现代化提供了重要的理论支撑。

据了解，这项研究得到了福建省高校产学研合
作项目、福建省自然科学基金、南平市科技计划项目
以及福建省茶产业大数据应用与智能化重点实验室
（武夷学院）的资助。

（来源：福建日报）
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