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指尖上的指尖上的““建盏舞者建盏舞者””
□本报记者邱冬勇

建盏细节建盏细节

张伟在修坯张伟在修坯
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非遗大观非遗大观

本报讯（黄漫燕）近日，国家级非遗项目剪
纸（浦城）国家级传承人周冬梅随福建省文旅推
介团赴澳大利亚，先后在霍巴特、悉尼参加“清
新福建・闽式生活”文旅推介活动，现场展示剪
纸技艺，引发当地嘉宾热烈关注。

由福建省农业农村厅、省文旅厅、省外办共

同主办的“多彩闽茶 香茗共品”闽茶澳洲行暨
“清新福建·闽式生活”文旅推介会在霍巴特举
行。正值福建省与塔斯马尼亚州结好 45周年，
活动现场设非遗展示区，周冬梅以剪刀红纸即
兴创作，精美图案吸引众多嘉宾驻足，部分来宾
还亲身体验剪纸过程。

同类推介会移师悉尼，由省文旅厅、省农
业农村厅、省外办、悉尼中国文化中心及中国
驻悉尼旅游办事处共同主办。现场除剪纸
外，还展示提线木偶戏、戏曲表演等福建非遗
项目。周冬梅的技艺再次受到与会嘉宾欢
迎。外国友人边观赏边交流，对浦城剪纸表
现出浓厚兴趣。

据悉，这是周冬梅今年第二次走出国门开
展文化交流。近年来，浦城剪纸多次参与国内
外文化展演，逐渐走向更广阔的国际舞台。浦
城县文化馆表示，将继续支持非遗代表性传承
人“走出去”，推动浦城剪纸在更多地方传播与
交流。

红纸翻飞间 闽韵传海外
浦城剪纸亮相澳大利亚“清新福建·闽式生活”文旅推介会

非遗故事

致敬岩茶 致敬“老己”
——访武夷岩茶制作技艺国家级传承人王顺明

□林水鑫张俣辰邱游惠文/摄

20 世纪 70 年代，王顺明正式
投身武夷岩茶行业，拜入武夷岩茶
重要奠基人、岩茶泰斗姚月明门
下。跟随恩师，他耳濡目染习得
精湛制茶技艺，也承袭了其师父严
谨务实、甘于奉献的匠人品格。谈

及恩师，王顺明满怀敬意，师父传授
的制茶思路与实操方法令他受益终身。

师徒二人亦师亦友。
走出师门后，王顺明历任综合农场厂长、茶叶研

究所负责人等职，身份几经更迭，仍坚守制茶一线。
跟随王顺明参观研究所的制茶空间，“制茶没有

定式。”王顺明说。每个生产半成品仓库每天都有人
记录“天时”。“因为晴天、雨天抑或是阴天采摘的茶
青含水量不同，需要灵活调整工艺。”王顺明补充道，
还会有人详细记录每一批茶叶的具体采摘时间和产
量，为后续拼配调整留存详实依据。

当天恰逢研究所内有茶叶审评工作。王顺明带
我们来到审评室。他神情专注，静心审评条索、色
泽、整碎度、汤色、香气、滋味、叶底等。在审评现场，
他叮嘱大家：“看茶的时候不要随意交流。”在他看

来，集体审评最忌先入为主，率先发言易干扰他人独
立判断。长期审评实践中，他总结出一套品鉴逻辑：
干茶声响是品质的重要体现，声音清脆代表条索紧
结、内含物质丰富，并将优质岩茶标准总结为“齿颊
留香、柔和生津、润泽回喉”。

武夷岩茶能从地方名茶走向全国、享誉世界，完
善的行业标准是重要支撑。王顺明则是《地理标志
产品 武夷岩茶》（GB 18745-2002）国家标准核心起
草人之一。该标准自1999年启动编制，2002年正式
发布。编制期间，王顺明走访调研，与多位行业专家
反复论证、打磨条款。

结合市场流通现状，王顺明将原本繁杂的五级
茶叶等级精简为四级：大红袍分为特级、一级、二级；
水仙、肉桂、奇种分为特级、一级、二级、三级，简化等
级划分方便市场流通与消费者选购。“等级划分不应
过分捆绑山场概念。因为过度炒作山场不利于产业
规模化、国际化发展。”王顺明认为，安全、标准、优
质、健康，是从业、制茶的底线。面对“药香”“武夷
酸”等市场上层出不穷的概念，他直言，刻意炒作陈
茶有“药香”“武夷酸”等是本末倒置，茶叶本真风味
才是核心。

老一辈传承人的“严格”

与人们对大师的刻板印象不同，王顺明个性鲜
明，有些言语表达风趣洒脱还有些“辛辣”。面对茶
行业追捧的“大师”称号，他屡次推辞；曾有工作室拟
挂牌“王顺明大师工作室”，“我就是一名普通茶人，

‘大师’二字太重了。”王顺明回忆，年轻时十分仰慕
“大师”。几经世事浮沉，“我与我周旋久，宁做我”。
在他眼中，“与其与虚名周旋，不如让茶叶流通起
来”、融入大众生活，才能实现茶产业的经济价值，也
是最现实的作用。悬挂于他家餐厅的家训仅四
字——温饱是福，也正印证了这一务实的理念。

“茶产业与茶文化、茶科技相辅相成。”依托“三
茶”统筹理念，王顺明觉得茶文化是灵魂，茶产业是

载体，茶科技是生产力，三者缺一不可。对于手工与
机械制茶的关系，王顺明坦然地拥抱科技进步推动
生产力发展的这一变化：“手工是父亲，机械是儿
子。”所有制茶机械原理源自手工，传统手工技艺是
传承根基；机械与茶科技则是产业做大、走向世界的
助力。

早在2013年，王顺明获得全国非遗“薪传奖”，当
年全国仅有两位茶人获此奖项。如今他门下弟子、学
生超 6000 人，最大弟子已 64 岁，最小徒弟出生于
2005年。对于“桃李六千”，记者当场有些讶异，追问
收徒标准。王顺明两手一摊、毫无架子：“做茶辛苦，
愿意投身就是缘分；总不能人家想认你作师父，你不
认人家吧？”除却要对岩茶抱有真心热爱之外，王顺明
看中人品，学制茶需为人踏实本分、不投机取巧。

传艺先传德，王顺明曾告诫徒弟：“非遗头衔是
荣誉、是认可、更是责任。匠心不分等级，无论哪一
级传承人，都要坚守本心、不能沽名钓誉；与同行更
应相互包容、减少内耗。”对于这份处世之道，现场几
位慕名而来的拜访者也颇受触动、频频点头。

茶余饭后，跟随王顺明参观研究所。研究所坐
落于整片茶园之中，36亩园地错落有致，茶树葱郁
鲜活，一派田园风光。闲暇之余，王顺明挥毫泼墨，
颐养性情，曾提笔写下《大红袍赋》致敬岩茶：“大红
袍，茶之王者也，生于武夷峭壁悬崖之间……品茶即
悟道，敬此茶者，更敬茶性。”

武夷丹山碧水绵延不绝，岩骨花香岁岁流转。
从青葱少年到耄耋老者，王顺明用半个世纪的摸索
与坚守，品出人生真味。他认为“温饱是福”，推却

“大师”虚名……从这份真性情中，体悟对岩茶
的虔诚——致敬岩茶，亦是致敬那个在

茶香中愈陈愈真的自己。

不与虚名周旋

对话传承人

暑风徐徐，盛夏悠然。拉坯机飞速旋动，点点泥花翩然飞
舞。循着坯体顺时针转动之势，张伟从容调整指尖分寸，专注
而笃定。

提起“拉坯小王子”张伟，建盏界懂行的匠人都会竖起大
拇指。这位1988年出生的“建窑建盏烧制技艺”市级代表性传
承人，用十余年时光在旋转的拉坯机上书写着传统与现代交
融的匠心故事。当他的指尖触及湿润的陶土，一场关于传承
与创新的对话便悄然开启。

走进张伟的“成盏记”工作室，拉
坯机飞转的嗡鸣声不绝于耳。只见
他双手轻扶陶泥，指节发力间，原本
混沌的泥团瞬间挺立成规整的盏坯。

“别人拉坯逆时针转，我偏要顺
时针。”张伟笑着展示他的独门绝
技——源自宋代的“一刀不修”技
艺。与传统拉坯后反复修整不同，他
的盏内壁完全保留拉坯时的自然纹
理，仅在底足处轻旋一刀，盏壁薄厚
均匀，细观可见指纹脉络。

精湛的技艺，源自勤学苦练。
2010 年从德化陶瓷职业技术学院
（现泉州工艺美术职业学院）毕业后，
他拜福建省陶瓷艺术大师、省级非遗
项目建窑建盏烧制技艺代表性传承
人许家有为师，一头扎进建盏世界。
无论酷热难耐，还是寒气刺骨，他每
天沉浸于泥与火的交道中。选料、揉
泥、拉坯、修坯、上釉、控温……近 20

道工序，潜心钻研，并逐渐得心应手。
为掌握顺时针拉坯的力度，他的

手指磨出层层厚茧；为追求器型的极
致古雅，他反复研究宋代老盏的断面
结构。

在其他人看来，建盏拉坯是“三
分拉七分修”，但张伟却追求“七分拉
三分修”。他以艺术品的标准定义建
盏，每个作品都凝结着对宋代美学的
深刻理解。2016年，他创作的“柴烧
兔毫盏”斩获“中艺杯”金奖，评委惊
叹其器型“既有宋盏的古朴，又有现
代的灵动”。

最令人称奇的是他拉制的“迷
你”建盏。一套12件的微型茶具，口
径仅2厘米，需用指尖捏出拇指大小
的泥柱，再以小拇指塑形，全程保持

“一刀不修”。这些掌心可握的小盏，
釉色流光溢彩，器型精致，被收藏家
誉为“掌中乾坤”。

独创“一刀不修”的拉坯绝技

张 伟 的 工 作 室
里，摆满了他从日韩
交流带回的陶艺书
籍。早年跟随韩国陶
艺大师金优石、朴允
珠学习的经历，为他
打开了国际视野。

“建盏不只是器
物 ，更 是 文 化 的 载
体。”张伟将东方美学
融入创作。建盏作品

“玄天甲”便是代表作
之一：盏形端庄，色彩
斑纹，盏内外壁黑釉上散布浓淡不
一、大小不等的斑点，质感清晰。光
照之下，釉斑会折射出晕状蓝色光
斑，似真似幻，令人生惊艳之叹。这
种变化本是偶然出现、始料未及的，
非窑工人力可为，因此，其成品极为
罕见。

这种对美的敏锐感知，让他的作
品频频登上大雅之堂。“油滴盏”被德
化陶瓷博物馆收藏，“柴烧油滴盏”入
驻周恩来纪念馆，“天音”被闽台缘博
物馆永久珍藏。2019年，他的“银油

滴束口盏”亮相“中日陶瓷名家精品
联展”，日本陶艺家赞叹其“釉色如星
空，器型似宋风”。

在张伟看来，创新不是颠覆传
统，而是让古老技艺“活”在当下。他
首创的“宇宙”系列，用相似又不同的
器型隐喻“千人千面”的哲学：“每个
建盏都是独一无二的存在，就像宇宙
中没有相同的星辰。”这种将哲学思
考注入器型的创新，让建盏从实用器
皿升华为精神符号，他在2020年荣获
福建省“金牌工匠”称号。

在泥土里种下东方美学

尽管头顶“福建省工艺美术名艺
人”“南平市工艺美术大师”等诸多光
环，张伟依然保持着匠人的质朴。每
天，他都会亲自揉泥、拉坯，指尖沾满
陶土的芬芳。“机器压坯效率高，但手
作的温度无法替代。”他坚持每个盏
都亲手制作，因为“手作的弧度里藏
着匠人的呼吸”。

张伟保持着对建盏的赤诚初
心。曾有企业开出高价想买断他的

“一刀不修”技术，被他婉拒：“建盏是
文化遗产，不是流水线产品。”他把更
多精力放在传承上，工作室里常能看
到他指导徒弟的身影，毫无保留地传
授拉坯秘诀。2020年，他正式成为
建窑建盏烧制技艺代表性传承人，肩
上的责任更重了。

如今，张伟的女儿也会在工作室

里捏泥巴玩。看着女儿沾满陶土的
小手，他眼中满是温柔：“希望下一代
也能感受到泥土的魅力。”在他创办
的“成盏记”里，不仅有获奖作品，更
有许多实用器——喝茶的盏、插花的
瓶、盛物的碗，每一件都带着手作的
温度。“建盏不该只摆在博物馆里，它
应该走进生活，成为日常的诗。”

夏日的阳光透过窗棂洒在工作
台上，张伟又开始转动拉坯机。湿润
的陶土在他手中逐渐成型，像一朵即
将绽放的花。从传统技艺的守护者
到创新表达的探索者，这位“拉坯小
王子”用指尖的舞蹈，让千年建盏在
新时代焕发出新的生机。正如他常
说的：“泥土不会说话，但手作的温度
会告诉你一切。”

（本组图片由受访者提供）

让建盏成为生活的诗

走进武夷山琪明茶
叶科学研究所，一座静谧
茶院，暗香浮动。“所长”
王顺明前阵子刚带领徒
弟们忙完制茶季，稍作休
整便又精神抖擞。

2025 年 3 月，王顺明
入选了第六批武夷岩茶
制作技艺国家级代表性
传承人名单。与武夷岩
茶打了半辈子交道，他也
说不清是把家经营成了
茶科所，还是在茶科所里
安了家……

王
顺
明
（
中
）
在
评
茶

▲王顺明为该国
标的核心起草人之一

▼茶科所内环境
清幽

王顺明制作
的传统茶

非遗资讯


